
Abrandy presenta una tonalidad ámbar oscuro 

con matices rojizos, que le aportan una apariencia 

acaramelada.

En la fase olfativa se muestra intenso y penetrante, 

con recuerdos a piña, plátano maduro, almendra 

tostada y un toque sutil de pimientas.

En boca, es fresco con una ligera nota picante. 

Deja un postgusto a cacao, almendra tostada y 

fruta con hueso, como el albaricoque. El recuerdo 

final es seco, dejando una impresión duradera que 

invita a disfrutar cada matiz en su complejidad.

Todo ello aportará un sabor diferencial a los platos 

que con Abrandy se cocinen.

NOTAS DE CATA:

Sabor Abrandy

Brandy con al menos 1 año en barrica

40º

75 Cl.

MARCA:

CONTENIDO:

GRADUACIÓN ALCOHÓLICA:

VOLUMEN:
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